PBodsgas do Slranda

ENOTURISMO - S.XV

RIBERA DEL DUERO - TINTOUR

PROGRAMA

Llegada a Aranda de Duero
Comida en Asador, lechazo asado en horno de lefia.

Visita teatralizada en la Bodega Histdérica Don Carlos S.XV.

D N N

Curso de Iniciacion a la Cata de Vinos “Ribera del Duero”

Llegada a Aranda de Duero.

La Bodega Histérica Don Carlos s.XV estd situada en pleno casco antiguo de Aranda

de Duero (Burgos), situado en la C/ Josefina Arias de Miranda 2 (haciendo esquina

con la calle peatonal C/ Isilla 1).

Plano TINTOUR (recorrido a pie, 8 minutos)

Plano de Aranda de Duero de 1503. ﬁ Bodega Histérica DonCarlos (C/ Isilla 1)



Comida en Asador Tipico Castellano.

La hora de comer.

El mayor exponente de la gastronomia de la Ribera del Duero, es ellechazo churro, asado
en horno de lefia con madera de encina en cazuela de barro, manjar que contentara a los
paladares mas exigentes, todo ello acom pafiado con entrantes y de los mejores caldos

de la Ribera del Duero, un maridaje Unico.

ASADOR CASTELLANO, HORNO DE LENA:

- Asadillo de pimiento con ventresca
- Revuelto de la casa o chorizo al vino
- Morcilla de Aranda
- Cuarto de lechazo
- Degustaciéon de postres.
Bebidas: %» botella vino de Ribera del Duero (Joven 6 Roble)
1 Botella de Agua

Café

(MenU por persona)




Visita teatralizada en la Bodega M edievaly Curso de

Iniciacidn a la cata.

(Bodega Histédrica Don Carlos s.XV)
Teatro en la Bodega Historica “Visitas Teatralizadas”.

La historia de las bodegas y su época ha llegado en gran parte a la actualidad por la
tradicién oral contada de padres a hijos a lo largo del tiem po. Visitamos una
Bodega Medieval guiados por un divertido personaje del Siglo XVIII,
introduciéndonos en el mundo del vino de una forma divertida y descubriendo los
secretos mejor guardados de la ribera del Duero. A doce metros de profundidad

encontramos ellugar por el que deambulan los espiritus del pasado, del presente y

del futuro.

“"Un laberinto subterrédneo, una pincelada de arom as, tradicién, em ociones y, en

medio de la oscuridad, un personaje escondido nos pasea por la Historia entre

”

recuerdos y risas, co6mo side un suefio se tratara..

Llegé el Curso de Iniciacién ala Cata de Vino.

Descubre los secretos del Ribera del Duero a través de los sentidos, de sus

m Ultiples arom as, texturas y sabores.

El Curso de Cata esta disefiado para aquellos que desean introducirse en el mundo
de la cata de una forma amena vy divertida.

Durante alrededor de dos horas y media, nuestro endlogo y sumiller le explicara los
principios basicos de la cata y a través de 5 vinos, aprenderd cuales son las fases y

los componentes a analizar: colores, aromas y sabores.

En resumen, nos adentraremos de una form a entretenida en el fascinante mundo
del vino, en un marco incomparable como el de la Bodega Histéorica Don Carlos del

siglo XV, en pleno casco antiguo de Aranda de Duero.



CONDICIONES

. Cancelaciones: En caso de cancelacién por parte del cliente, el depésito no es reembolsable ya que

esa cantidad se considera como gastos de gestion. Si se cancela con menos de 24 horas del inicio

de la actividad se cobrara el 100% del total.

Muchas gracias por su interés en nuestros servicios

Bodegas de lranda

ENOTURISMO - S.XV

Bodega HistéricaDon Carlos SL
C/ Isillal Aranda de Duero (Burgos) Espafia
Telf.: (+34) 947 510 914

www.bodegasdearanda.com

facebook.com/bodegadoncarlos



PBodsgas do Slranda

ENOTURISMO - S.XV

RIBERA DEL DUERO — TINTOUR ESPECIAL

PROGRAMA

Llegada a Aranda de Duero
Visita teatralizada en la Bodega Histérica Don Carlos S.XV. 12h

Curso de Iniciacion a la Cata Especial maridaje. 12:30h

AR NER RN

Comida en Asador, lechazo asado en horno de lefia. 15h

Llegada a Aranda de Duero

Para comenzar la actividad a las 12h, nos acercaremos hasta la Bodega Histdérica Don Carlos
S.XV situada en pleno centro de Aranda de Duero, C/ Josefina Arias de Miranda N©°O 2

(haciendo esquina con la calle peatonal C/ Isilla N°© 1), dispuestos a pasar una excelente jornada.
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Plano de Aranda de Duero en 1503. ﬁ Bodega Histérica Don Carlos (C/ Isilla 1)



Visita teatralizada en la Bodega M edievaly Curso de

iniciacion a la cata (Bodega Histérica Don Carlos s.XV)

12.00h: Teatro en la Bodega Histéorica Don Carlos “Visitas Teatralizadas”.

La historia de las bodegas y su época ha llegado en gran parte a la actualidad por la
tradicion oral contada de padres a hijos a lo largo del tiem po. Visitamos una Bodega
Medieval guiados por un divertido personaje del Siglo XVIII, introduciéndonos en el mundo
del vino de una form a divertida vy descubriendo los secretos mejor guardados de la ribera
del Duero. A doce metros de profundidad encontramos el lugar por el que deambulan los

espiritus del pasado, del presente y del futuro.

“"Un laberinto subterrédneo, una pincelada de aromas, tradicién, emociones y, en medio de

la oscuridad, un personaje escondido nos pasea por la Historia entre recuerdos y risas,

”

cémo side un suefo se tratara..

12.30h: Curso de Iniciacién a la Cata Especial

Descubre los secretos del Ribera del Duero a través de los sentidos, de sus m ultiples
aromas, texturasy sabores.

ElI Curso de Cata Especial Maridaje estd disefiado para aquellos que desean introducirse en
elmundo de la cata de una forma amena y divertida.

Durante alrededor de dos horas y media, nuestro endlogo y sumillerle explicara los
principios badsicos de la cata y a través de 4 vinos, aprenderd cuales son las fases y los

componentes a analizar: colores, aromas y sabores.

En resumen, nos adentraremos de una forma entretenida en el fascinante mundo del vino,
en un marco incomparable como el de la Bodega Histdérica Don Carlos del siglo XV, en pleno

casco antiguo de Aranda de Duero.



Comida en Asador Tipico Castellano.
15h - 15,30h: LLegdé la hora de comer.

Elmayor exponente de la gastronom ia de

la Ribera del Duero, es el
horno de

lechazo churro, asado en
lefia con madera de encina en cazuela de barro,

manjar que contentard a los paladares
mas exigentes, todo ello acompafnado con entrantesy de los mejores caldos de la Ribera del
Duero, un maridaje Gnico.

ASADOR CASTELLANO (MenuU por persona):

Entrantes:
Asadillo de pimiento
Revuelto de la casa o chorizo al vino

Morcilla de Aranda

Cordero lechal asado en horno de lefia

Degustacién de postres.

Bebidas: %» botella vino Crianza LARA O (D.O. Ribera del Duero)

1 Botella de Agua

Café

Condiciones:

Los extras corren a cargo de los clientes.




CONDICIONES

. Cancelaciones: En caso de cancelacion por parte del cliente, el depdsito no es reembolsable

ya que esa cantidad se considera como gastos de gestion. Las cancelaciones deben hacerse

por escrito.Si secancelacon menos de dos dias del inicio de la actividad se cobrarda el 100%

del total.

Muchas gracias por su

interés en nuestros servicios

ENOTURISMO - S.XV

Bodega HistéricaDon Carlos SL
C/ Isillal Aranda de Duero (Burgos) Espafia
Telf.: (+34)947 510 914

www.bodegasdearanda.com

facebook.com/bodegadoncarlos



PBodsgas do Slxanda

ENOTURISMO - S.XV

RIBERA DEL DUERO — TINTOUR noche

PROGRAMA

v’ Visita teatralizada en la Bodega Histdrica Don Carlos S.XV.
v' Curso de cata especial

v" Comida en Asador, lechazo asado en horno de lefia.

v" Noche de Hotel en habitacién doble.

Llegada a Aranda de Duero

La Bodega Histérica Don Carlos s.XV estd situada en pleno centro de Aranda de Duero,
C/Josefina Arias de Miranda 2 (haciendo esquina con la calle peatonal C/ Isilla 1) donde 0s esperamos
a las 12h a recoger vuestro bono Tintour Ribera y comenzar la actividad.

Si lo desean, pueden pasar con anterioridad por el Hotel a dejar su equipaje.

Plano TINTOUR (recorrido a pie, 8 minutos)
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A/ Bodega Histérica D.Carlos (C/ Josefina Arias de Miranda 2), B/ Hotel, C/ Restaurante



Visita teatralizada en la Bodega Medieval y Curso de
iniciacion a la cata (Bodega Histérica Don Carlos s.XV)

Teatro en la Bodega Historica “Visitas Teatralizadas”.

La historia de las bodegas y su época ha llegado en gran parte a la actualidad por la
tradicion oral contada de padres a hijos a lo largo del tiempo. Visitamos una Bodega
Medieval guiados por un divertido personaje del Siglo XVIII, introduciéndonos en el mundo
del vino de una forma divertida y descubriendo los secretos mejor guardados de la ribera
del Duero. A doce metros de profundidad encontramos el lugar por el que deambulan los
espiritus del pasado, del presente y del futuro.

"Un laberinto subterraneo, una pincelada de aromas, tradicion, emociones y, en medio de
la oscuridad, un personaje escondido nos pasea por la Historia entre recuerdos y risas,
como si de un suehno se tratara...”

Curso de Iniciacion a la Cata Especial

Descubre los secretos del Ribera del Duero a través de los sentidos, de sus multiples
aromas, texturas y sabores.

El Curso de Cata Especial (maridaje, degustacion, fechas especiales...) esta disefiado para
aquellos que desean introducirse en el mundo de la cata de una forma amena y divertida.
Durante alrededor de dos horas y media, nuestro endlogo y sumiller le explicara los
principios basicos de la cata y a través de 5 vinos, aprendera cuales son las fases y los
componentes a analizar: colores, aromas y sabores.

En resumen, nos adentraremos de una forma entretenida en el fascinante mundo del vino,
en un marco incomparable como el de la Bodega Histérica Don Carlos del siglo XV, en pleno
casco antiguo de Aranda de Duero.




Comida en Asador Tipico Castellano.

LLego la hora de comer.

El mayor exponente de la gastronomia de la Ribera del Duero, es el lechazo churro, asado en
horno de lefla con madera de encina en cazuela de barro, manjar que contentara a los paladares
mas exigentes, todo ello acompafiado con entrantes y de los mejores caldos de la Ribera del
Duero, un maridaje unico.

ASADOR CASTELLANO (Menu por persona. Todo Incluido):
Entrantes:
Asadillo de pimiento con ventresca

Revuelto de la casa y Morcilla de Aranda

Cordero lechal asado en horno de lefia
Ensalada
Degustacion de postres.
Bebidas: %2 botella vino Crianza LARA O (D.O. Ribera del Duero)

1 Botella de Agua

Café




Noche en el Hotel Villa de Aranda ****

Situado en un emblematico edificio de la ciudad.

Se encuentra en el centro de Aranda de Duero. Es uno de los Hoteles de Aranda de Duero,
Burgos, de mas reciente creacion.

Este Hotel en Aranda de Duero, Burgos esta construido en un inmueble modernista de la
primera mitad del siglo XX, caracterizado por la belleza arquitectdnica de su fachada,
situado en el centro neuralgico, en la calle principal de Aranda de Duero, y cerca del
Ayuntamiento de Aranda de Duero, rodeado de los famosos Asadores de Aranda de Duero.

HOTEL VILLA DE ARANDA 4*

CONDICIONES

e Cancelaciones: En caso de cancelacion por parte del cliente, el depdsito no es reembolsable ya que
esa cantidad se considera como gastos de gestion. Las cancelaciones deben hacerse por escrito. Si
se cancela con menos de 24 horas del inicio de la actividad se cobrara el 100% del total.

Muchas gracias por su interés en nuestros servicios

PBodsgas do Slranda

ENOTURISMO - S.XV

Bodega Histdrica Don Carlos SL

C/ Isilla1l Aranda de Duero (Burgos) Espafia
Telf.: (+34) 947 510 914
www.bodegasdearanda.com
www.vincoleccion.com
facebook.com/bodegadoncarlos
bodegasdearanda.blogspot.com
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